]ENNERS

SEASIDE

Skriv Vi anbefaler, der valges 2 - 3 stykker mad Pris
antal

3 Hurtige: 160,-
Marineret sild med lgg og capers

Krabbesalat

2 stk. fiskefrikadeller med remoulade og citron
Friskbagt lyst brgd, rugbrgd, fedt og smgr

Ved @&ndring i menuen vil der veere tilleegs priser
Menu A: 195,-
Hjemmelavet karrysild med Igg og &ble

Fiskefilet pyntet med rejer og mayonnaise
Fiskefrikadelle med remoulade og citron
Hjemmelavet laksesalat med purlgg og rgdlgg
Lun leverpostej med sprgd bacon

Friskbagt lyst brgd, rugbrgd, fedt og smer

Ved andring i menuen vil der veere tillaegs priser
Menu B: 249,-
Hjemmelavet karrysild med lgg og &eble

Fiskefilet pyntet med rejer og mayonnaise

Fiskefrikadelle med remoulade og citron

Varmrgget laks med estragon mayonnaise

Cremet krabbe salat med dild

Hgnsesalat med sprgd bacon

Friture stegt camembert med solbaer syltetgj og ristet toast
Friskbagt lyst brgd, rugbrgd, fedt og smgr

Ved @&ndring i menuen vil der vaere tilleegs priser

Menu C: 375,-
Hjemmelavet karrysild med Igg og aeble, stegt sild i lage

og marineret sild med lgg og capers

Sprgd fiskefilet med remoulade og citron, koldrgget laks med
stuvet spinat, handpillede rejer med mayonnaise

Cremet hgnsesalat med sprgd bacon, mgrbradbgf med blgde lgg
og surt, hjemmelavet frikadeller med rgdkal

2 slags ost med tilbehgr

Friskbagt lyst brgd, rugbrgd, fedt og smgr

Ved andring i menuen vil der veere tillegs priser

Sildemenu: 185,-
Hjemmelavet karrysild med lgg &ble
Gammeldags modnet sild med ra lgg og capers
Stegt sild i lage med syltede rgdlgg

Saeson sild — spgrg for denne sason!

Friskbagt, rugbrgd, fedt og smer

1 stk. bgrnefisk med fritter, ketchup og remoulade Kun for bgrn
2 stk. fiskefrikadeller med fritter, ketchup og remoulade
6 stk. kyllinge nugget med fritter, ketchup og remoulade
Marineret sild med lgg og capers

Hertil anbefaler vi Braunstein Niels Juel Akvavit

under 12 ar

Kryddersild med lgg og capers 78,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Niels Juel Akvavit eller Gylden Akvavit

Karry sild med lgg, seble og capers baer 78,-

Hertil anbefaler vi Braunstein @lsnaps

Stegt sild i lage med syltede rgdlgg 78,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Gylden

Reget sild med 2 slags I@g og radise 78,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Lyngsnaps / Dildsnaps

Salt sild med blgde lgg, sennep og rédbede 80,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Niels Juel Akvavit

2 stk. Fiskefrikadelle med remoulade og citron 72,-

Hertil anbefaler vi Braunstein @lsnaps

Varmrgget laks med kryddermayo og syltede rgdlgg 85,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Niels Juel Akvavit

Hjemmelavet laksesalat med purlgg og syltede rgdigg 75,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Maltsnaps

Fiskefilet med remoulade og citron 89,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Niels Juel Akvavit

Fiskefilet med handpillede rejer og mayonnaise 119,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Niels Juel Akvavit

Handpillede rejer med dild og citron 88,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Maltsnaps

Koldrgget laks med spinat 85,-

Hertil anbefaler vi Linie Akvavit

Krabbesalat 75,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Maltsnaps

Nye kartofler med sprgd bacon, mayonnaise og 2 slags lgg 65,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Dildsnaps

Hgnsesalat med sprgd bacon 72,-

Hertil anbefaler vi Braunstein @lsnaps

Skinkesalat med purlgg 72,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Niels Juel Akvavit

2 stk. Frikadeller med rg@dkal og hjemmesyltede agurker 75,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Gylden

Stor luksus mgrbradbgf med blgde lgg og surt 78,-

Hertil anbefaler vi Braunstein @lsnaps

Roastbeef med pickles, peberrod og hjemmesyltede agurker 73,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Enebaer Snaps

Lun leverpostej med sprgd bacon og hjemmesyltede agurker 59,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Gylden

Gorgonzola med ristet rugbrgd, ra lgg og a2ggeblomme 71,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Danica rum

Gl. ost med lgg og sky 71,-

Hertil anbefaler vi Braunstein Porsesnaps

Friturestegt Camembert med ristet brgd og solbaersyltetgj 71,-

Hertil anbefaler vi Solbaerrom

Lun xbleterte med creme fraiche 55,-

Choko-trgffel kage med kompot af baer 60,-

Udfyld gerne ét kort pa hele bordets vegne.

Bordnummer »

Delegebyr for menu A, B og C er + 50 kr. ‘Q}Q
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